M i tt a g S m e n l.:l Freitag, 15. November 2024

Lunch menu

Salat oder Suppe

Salad or soup

Menii [

Knusprige Polentaschnitte 23

Rahmspinat, Toamatensauce, GemUse
Crispy polenta slice, creamed spinach, tomato sauce, vegetables

Menii II

Forellen Knusperli 23

Warmer Kartoffelsalat, Tartar Sauce
Trout crispies, warm potato salad, tartar sauce

Hit
Sidlers Kasekuchen 21

Mit oder ohne Zwiebeln, Blattsalate
Warm Swiss cheese tart, with or without onions, green salad

Im Mentipreis inbegriffen ist ein 5 dl Getrank / Wasser mit & ohne Kohlenséure, Ice Tee, Coca Cola

The menu price includes a 5dl beverage / Mineral water with & without carbonation, cola or ice tea

Preise in CHF /inkl. MwSt. | Prices in CHF / VAT incl.



Mittagskarte

Lunch menu

Engelsalat 17/25

Babyspinat, Tomaten, gebackener Ziegenkdse, warmer Speck, Kérner, Honig-Senf-Dill-Dressing
Baby spinach, tomatoes, baked goat's cheese and warm bacon, honey mustard dill dressing

Steinpilzsuppe 16

Hirschrohschinken, Randen, Salbei
Porcini mushroom soup, venison cured ham, beetroot, sage

Rehtatar 22 /34

Kapernapfel, Brunnenkresse, Eigelb, Brioche oder Pommes
Deer tartare, caper apples, egg yolk, brioche or fries

«Wildsaison» | Pasta du Jour 19/28

«Game season» | Daily pasta

Schweizerhaus-Forelle 42

Blau oder gebraten, Couscous, GemUse, Zitronen-Beurre-blanc
Trout from our pond, poached or panfried, couscous, veggies, lemon beurre blanc

The Wild Veggie 32

Kernser Edelpilze, Rosenkohl, Rotkraut, Pizokel, Marroni-Sauce
Mushrooms, brussels sprouts, red cabbage, big spaetzli, chestnut sauce

Rindsfilet oder Hirschfilet 130gr/200gr 45/58

Pizokel, Rosenkohl, Rotkraut, Preiselbeeren, Marroni-Sauce
Filet of Swiss-beefor filet of venison, brussels sprouts, red cabbage, cranberries, big spaetzli, chestnut sauce

Cordon Bleu 47

Kalbsfleisch, Seilers Raclettekdse, Rohschinken, Rahmspinat, Pommes
Veal cordon bleu, Seilers raclette, cured ham, creamed spinach, fries

Preise in CHF /inkl. MwSt. | Prices in CHF / VAT incl.
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